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631//[/{ [ 1O [ Il -C/’/ /f [/?(75’ Entrada Plato medio, Plato fuerte y Postre L}?ﬁzﬂ/ 1 COUISCS s Larter; middle course, mai course and dessert

Gurte OBlanche

6%77(/4(7 Y/ .C/’”[/?(jf Degustacion segun la inspiracion del Chef ﬁ 1757 COUISES Gourmer surprise menu fyom the Chefs insprration USD 110

ntradas | ODtarters

Atun en crudo al balsamico, minestrone fria de verduras, infusion de manzana verde, sorbete de albahaca
Raw tuna with balsamic vinegar, cold vegelables minestone, green apple imnfision, basi sorber

USD 34

Carpaccio de chillo y carabinero, ensalada de encurtidos, aire de remolacha

Raw snapper Caspaccio and carabmero prawn caspaccro, pichles salad, red beer arr

USD 38

Chipiron relleno de camaron de rio y raiz de apio asada, muselin ligera de habichuelas cannellini, alcachofa crujiente, brisa de camomila

LBaby squid stupfed wiryy rrver prawns and roasted celery 700k [ght cannelling beans muslin, crunchy arichofe, camomile breeze

USD 36

Foie gras curado en sal de Bani, confitura de higos, pan brioche, reduccion de pato especiada al cardamomo

LBani salt cured fore gras, /g jam, brioche bread, spiced cardamon duck reduction

USD 38

Lomo de ternera “Vitel Tonné” a nuestro estilo, alcaparras, apio fiesco

2

Medirerraneo restaurant s sole “Virello Tomalto ”, capers, frest celery

USD 34

Qbegundo plato | CMiddle cowrse
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Pichon “del valle de sacramento”, peras al vino “Mdlaga Virgen”, emulsion a las 5 especies, reduccion al cardamomo, esencia de rosas

Sucramento valley ” squab, water pears i “Milaga Firgen ” wine, species emulsion, cardamont 1educlion, rose essence

USD 30
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Caldo de jamon iberico “Pata Negra “, vieras, setas de temporada, coliflor rostizada

"Vbervan Pata Negra " fham broth, scallops, seasonal mushrooms, roasted cauljflower

USD 25

2

Risotto de “radicchiro " al vino Amarone, emulsion de queso *“ Zileggro
“Radicchio ™ risotio with Amarone wine, “Taleggio” cheese enulsion

USD 25

Ravioli abierto con crustaceos de la bahia de Samana, calabacin salteado en crudo, emulsion de romero
COpen ravioli wirhy Samand bay cruslaceans, Sauléed Ziucch, rosenary emuision

USD 28

Pasta del dia salteada con ragu de esparragos , cangrejo criollo, vieiras caramelizadas, crema ligera de burrata
Puasta of the day sautéed with asparagus 7agi, crab creole, caramelized scallops, ljght burrata cream cheese

USD 28
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Pescado del dia cocinado a la plancha, servido con brocolini y salsa de puerro
Grrlled fisth of the day, served with broccoling and leek sauce
USD 35

Filete de lubina al grill, chirivia asada, “Pot-au-feu”, hinojo crujiente

Grrlled fillet of sea bass, roasted parsngp, “Pot-au-feu ”, crunchy fénnel
USD 35

“Bouillabaisse” de pescado y mariscos de Boca de Yuma, papas, hinojo torneado
“Bouillabaisse ” of /isth and seqfood from Loca de Vuma, potatoes, fenne!

USD 35

“Chateaubriand” de Black Angus madurado, acompariado de ensalada de vegetales, humus, tomate confitado
servido para una o dos personas
Llack Angus matured "Chateanbriand” accomparied by vegetable salad, hummis, conjir lonalo

served Jor one or o guesrs

USD 45/90

Lomo de cordero en costra de pistacho, pesto de datiles, zanahorias bebe
Lo of lanb wit; pistachio crusi, dales pesio, balby carrors

USD 45

Medallon de langosta caramelizado a la melisa, habichuelas Borlotti, aire de hinojo
Lalm caramelized lobster medallion, Borlotyi beans, fennel air

USD 48

Cochinillo confitado con su piel crujiente, pimiento rojo ahumado, papas nuevas, vegetales de temporada
Servido para minimo dos personas
Coispy confir of suckling pig, smoked red pepper; new potatoes, seasonal vegelables
Served 10 a mmmimun of Iwo guesrs

USD 95

Podra disfrutar del cochinillo por 208 adicional sobre el precio del menu

70 enjoy our suckling pig, 208 per person will be adaed o the price menu

Todos los especiales del dia estan sujetos a un cargo adicional

Al specrals of the day are sulyect o an addiiional charge

Vegetarzan A leotiol Pork Healthy Seqfood Gluten Free Nuts Lactose

Precios sujetos a 18 % de impuestos y 10% de cargos por servicio
Frices are subyect lo /8% taves and /0% service chasge




